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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejnisk
opbevaring og adskillelse af fødevarer på lager i kælder, køle og
frost møbler, hygiejnisk håndvaske faciliteter, produktions flow
af de forskellige arbejdes opgaver, hygiejnisk
arbejdsbeklædning. ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Stikprøvevis kontrolleret
vedligeholdelse af inventar og udstyr i køkken, opvask, grønt
køkken, lager i kælder. ingen anmærkninger. Generelt vejledt
om at udarbejde en vedligeholdelses plan for vedligehold af
bygninger her under karme, fliser, vinduskarme så det fremstår
glat og vaskbart.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation fra maj 2020 til d.d. på varemodtagelse,
varmbehandling, genopvarmning, nedkøling,
opbevaringstemperatur på køl og frost. ingen anmærkninger.
Kontrolleret del element af risikoanalyse for fødevare kontakt
materiale. ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter stemmer
overns med registreringen.
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Emballage m.v.: Kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten på kondibøtter, plast spande, plast bakker til mikro bølgeovn, film, stanniol, foliebakker.


