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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost samt
håndvaskefaciliteter Procedurer for adskillelse af levnedsmidler
på køl og under produktion samt for tildækning af fødevarer på
køl gennemgået uden anmærkninger Virksomhedens
procedurer for genanvendelse af rester fra buffet gennemgået
uden anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: produktionsområde, lager, køle-fryserum samt
opvask. Ydermere er vedligeholdelse og indretning af 1
afdelingskøkken gennemgået: OK Virksomheden har oplyst, at
toilet foran buffet område låses af, når der er fødevarer på
buffet Buffet område rengøres og desinficeres inden opstart
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling fra sidste kontrol til d.d..
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


