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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Tilvirkning af dagens middag tomatsuppe.
Opbevaring og adskillelse af tilberedte varer og ikke-tilberedte
varer, optøning af råvarer. Der er målt temperatur i kølerum og
fryserne. Faciliteter til hygiejnisk håndvask med sæbe, sprit og
papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken, udstyr og tørvarelager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring og vedligeholdelse af køkken
og tørvarelager. Kontrolleret: Løst fluenet. Følgende er
konstateret: Nr. 2 vindue i køkkenet har løst fluenet samt
manglende fluenet ved vinduet i opvaskafdelingen. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om udskiftning af
fluenet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse med
dokumentation af varemodtagelse, varmebehandling,
nedkølning og opbevaring for 2020.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent 30-60 % er overholdt.


