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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: der er kontrolleret adskildelse og
opbevaring af fødevarer (incl. fersk fisk) på køl og ude i
produktionen, samt hygiekniske håndvaske faciliteter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: I kølerum var der
enkelte belægninger på bagvægge, under hylder samt på hylde
stativ. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om bedre rengøring af kølerum.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Rene arebejds
borde og overflader, samt renholdt komfur. Kølegrav og skabe
der under fremstod rene.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: skadedyrssikring
Følgende er konstateret: I køkkenet stod vinduet og dør åbent
ved tilsyn, men der var intet fluenet opsat.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om opsætning af fluenet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkølning fra
juni 2020 til d.d.
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Følgende er konstateret: virksomheden kunne ved tilsyn ikke fremvise risikoanalyse og egenkontrolprogram.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret
om at disse kan findes inde på fvst.dk.


