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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i produktionsområdet, stikprøvevis
opbevaringstemperaturer i køle- og fryseenheder samt
opbevaring og adskillelse af fødevarer i kølerum og under
produktion.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområde herunder
køleenheder, pizzaspader, emfang, beholdere med rene
arbejdsredskaber, emballage, fliser på væggene og borde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af produktionsområde
herunder gulve, køleborde og produktionsborde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse og opbevaring af fødevare med og uden
køle-krav, håndtering af frugt/grønt, varmebehandling,
nedkøling tilberedning af fødevare uden varmebehandling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
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kontrolleret: Plastkasser til skinke og stålkantiner. Vejledt generelt om krav om dokumentation for
fødevarekontaktmaterialer.


