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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer for kølekrævende og
varmholdte fødevarer, adskillelse og tildækning af fødevarer,
opbevaring af emballage, samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask med sæbe og engangstørring.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Butik
med køleenheder, bordoverflader, ovn, kipsteger, friture og
emhætte, kølerum med hylder og vægge, samt køleenheder i
butik.
Virksomheden har redegjort for daglige rengøring af beholdere
til åbne sprøjteposer med mayonnaise og lign.
Konkret vejledt om øget rengøringsfrekvens for liste i
kølerumsdør og ventilationsområde i kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning,
nedkøling og varmholdelse fra juni 2020 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret Rejesalat luksus,
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Skiveskåret roastbeef og Jægergryde for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste
anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


