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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
udlevering/portionering af varm mad, ok. Der er redegjort for
at personale udleverer og at elever anvender handsker ved
selvbetjening af f.eks. salat, ok. Kontrolleret håndtering af
rester, som hamburgryg, der har været serveret som varm ret.
Der er redegjort for vurdering og tages stilling til anvendelse i
varm ret eller koldfremstilling, ok.
Kontrolleret adskillelse og mærkning af fødevarer i fryseren,
der er fremstillet efter individueller allergier, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
kontrol af varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
varmebehandling, nedkøling og beskrivelse af korrigerende
handling ved afvigelse, i peioden for skoleåret 2019-2020 samt
august til november 2020, ok. Kontrolleret procedurer for
nedkøling, (egenkontrolprogrammet side 13), ingen
anmærkninger. Vejledt om SITT værktøj på FVST til beregning af
nedkøling, varmebehandling og varmholdelse.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på
laksefilet der er modtaget den 3. november 2020, herunder at
der er oplyst om fanget/opdræt samt landenavn for opdræt,
ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.



Kongensgaard Efterskole

 

 

Nygårdvej 2

7620  Lemvig

27133290

Kontrolrapport

side 2 af 2

20-11-2020

Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P- nummer


