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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
fødevarekontaktmaterialer, anprisninger fx i reklamemateriale,
samhandel, økologi, registrering ved væsentligt ændrede
aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejnisk
håndvaske faciliteter i køkken og toiletter, opbevaring og
adskillelse i kølerum. ingen anmærkninger. Vejledt om regler
for forrum til toiletter til personalet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret kapacitet i forholdt til
produktions flow og antal vaske, samt stik og infra rødt
termometer. ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret elektronisk
dækkende risikoanalyse og egenkontrolprogram for
aktiviteterne. ingen anmærkninger
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket. Kontrolleret at der ikke er nogen
hjemmeside. ingen anmærkninger. Virksomheden oplyser at
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det kommer og de kender reglerne.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter stemmer
overens med registreringen.


