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Som en del af kontrolkampagnen ”Mikrobiologisk kvalitet af
hakket kød” er der forud for kontrolbesøget udtaget prøver af
hakket kød. Analyseresultaterne bliver vurderet sammen med
dagens observationer i virksomheden og indgår i resultaterne
af kampagnekontrollen.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevarings temperaturer i kølerum
samt køle disk hvor der opbevares hakket kød samt
gennemgået mundtlige procedure for hakning af kød.
Virksomheden informere at de har indhentet analyse resultater
fra leverandør på hakket kød og at de vil finde noget andet kød
de kan bruge til hakket kød. Vejledt konkret om krav til
leverandør i forhold til kød som skal bruges til hakket kød.
Vejledt konkret om brug af enegangs hansker og håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktions områder herunder gulv, vægge, hylder,
bordoverflader samt hakke maskiner. Gennemgået mundtlige
procedure for rengøring af maskiner samt set godkendt
desinfektions middel.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse herunder hakning
af kød hvor der er taget stilling til sygdomsfremkaldene
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bakterier og E.coli .


