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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, virksomeden har opsat separat håndvask, stikprøvevis
kontrolleret opbevaringstemperaturer i virksomhedens køle- og
fryseenheder, mundtlig procedure for håndtering af
varemodtagelse herunder at virksomheden kontrollerer
temperatur ved modtagelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af friturekogere,
produktionsborde, emfang, køleskabe samt gulv.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling samt
varmeholdelse i perioden august 2020 til dags dato.
Vejledt generelt om reglerne for egenkontrol. Konkret vejledt
om at opdatere egenkontrolprogram samt risikoanalyser så det
passer til virksomhedens nuværende aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport ved alle
indgange til virksomheden.
Mærkning og information: Vejledt generelt om reglerne for salg
af varer mærket med bedst før. Konkret vejledt om muligt
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løsningsforslag for salg af varer efter bedst før, så længe virksomheden adskiller det fra andre varer og gør
kunder opmærksom på det.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter samt virksomhedens CVR-nummer.


