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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer,
registrering fx ved import og eksport, samhandel, økologi,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter .
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til håndvask.
Opbevaringstemperatur i køleskab,
Der forefindes kun een vask i cafeen. Virsomheden oplyser, at
den er ved at etableret et mindre køkken i forlængelse af
cafeen, med mulighed for at vaske op. Indtil det er færdig
benyttes kun engangsservice
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: cafe ,
herunder inventar
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) samt risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- nummer
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virsomhedens vareudvalg af
økologiske fødevarer stemmer overens med deres markedsføring af økologiske fødevarer.
vejledt om reglerne for økologisk spisemærke


