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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens
varemodtagelses procedure, herunder emballage tilstand og
kvalitet af produktet. Opbevaring af honning i tank i
produktionsområde. Gennemgået virksomhedens produktions
flow fra varemodtagelse til slut tapning. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilvirkningsområde, herunder inventar og udstyr. Gennemgået
virksomhedens rengøringsprocedure før opstart af produktion.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
produktionsområde. Varemodtagelses område.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan). Derudover har virksomheden en risikoanalyse
for deres aktiviteter.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gennemgået virksomhedens
sporbarhedsdokumentation procedure.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Spande til opbevaring af honning er godkendt til fødevare.


