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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort mundligt for
procedurer ved genåbning af køkken efter skadedyrs angreb
vedr. rengøring og desinfektion af lokaler, udstyr og inventar,
samt kassering af fødevarer der evt. kunne være kontamineret.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for rengøring og
desinfektion efter skadedyrs angreb.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: produktions
køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelses,
opbevarings, varmebehandlings og nedkølings temperatuer for
indeværende kvartal.
Virksomheden har fulgt deres forlæggende skriftelige
egenkontrol procedure ved skadedyrs angreb.
Set rapporter fra skadedyrs bekæmpelses firma.


