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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: tildækning og adskillelse af fødevarer og
opbevaringstemperatur. Virksomhed oplyser at de får slagtet
deres dyr hos et slagterhus og spegepølser forarbejdes hos
røgeri. Virksomhed redegør for varemodtagelse af spegepølser.
Virksomhed anvender frysetrailer i oktober, november og
december grundet pladsmangel i fryseenheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Frysenheder i lagerrum, gulv, vægge, loft, hyldeplads og
bordoverflader i salgsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater stikprøvevis for
perioden januar 2020 til dags dato for varemodtagelse og
opbevaring.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nr.


