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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer,
anprisninger fx i reklamemateriale, registrering fx ved import
og eksport, samhandel, økologi, registrering ved væsentligt
ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og
forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejniske håndvaskeforhold med papir
og sæbe, produktionsvaske og opvaskeforhold.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringsforhold, adskillelse og tildækningen af
kølekrævende fødevarer herunder stikprøvevis
temperaturkontrol af kølerum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler og udstyr:
Køkkenet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkkenet. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: Skadedyrssikring af køkkenet og lager.
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Følgende er konstateret: På lager/ mellemgang, hvor der opbevares en palle med vand og med direkte adgang til
køkketnet fremstår loftet med flere større huller ved rør/kabelgennemføringer. Virksomheden oplyser at loftet
vil blive skadedyrssikret og vedligeholdt snarrest og at døren til køkkenet og lager/mellemgang holdes lukket.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt
om regler for skadedyrssrikring af lager og produktionslokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
virksomhedens aktiviteter. Vejledt generelt omkring udarbejdelse af risikoanalyse for opvarmning (blanket nr. 6)
når virksomheden begynder at have aktiviteter for opvarmning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


