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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, tildækning og
adskillelse under opbevaring samt faciliteter for hygiejnisk
håndvask. Gennemgået mundtlig procedure for nedkøling af
tilberedte saucer. Vejledt generelt om regler for nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: køleenheder,
opvaskemaskine og produktionsflader og baren.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set fungerende termometer samt plan for
vedligeholdelse af gulv i køkken/kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling.
Kontrolleret: Skriftelige procedurer for nedkøling. Følgende er
konstateret: Virksomheden har ved dagens produktion ikke
overholdt deres egene procedurer for nedkøling i mindre
portioner. Virksomheden delte det ud i mindre portioner med
det samme. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
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generelt om regler for overholdelse af egne procedurer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer oplyse af ejer.


