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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Tilberedning af både varme og kolde
retter. Kontrolleret opbevaring af fødevarer, herunder
temperaturkontrol af køleenheder. Kølebord temperatur målt
til e3.6 grader C og kølerum målt til 2,5 grad. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret at opvaskemaskiner kan opnå en
temperatur på min 80 grader C i sidste hold skyllevand. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleretr: Renholdelse af
overflader i køkken
Følgende er konstateret: Fedtet overflader bag friture, emfang
og under kølebro.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden
påbegynder hovedrengøring når virksomheden lukker ned pga.
Corona i morgen.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring. Vejledt konkret om
øget frekvens på periodisk rengøring
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens vedligeholdelsesplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens månedlig dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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opvarmning/nedkøling, varemodtagelse og opbevaring .
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


