
Klub Lindehuset

 

 

Lindevej 3-5

3400  Hillerød

29189366

12-11-2020 1
26-08-2020

1
03-07-2020

2Virksomhedens egenkontrol
04-12-2019

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

40 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for varemodtagelse herunder
temperaturkontrol. Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Målt
temperatur i køleindretninger. Køkken med vaske i andet
lokale. Lagerfaciliteter med køleskab og fryser.
Procedurer for opvarmning af fødevarer herunder korrekt brug
af termometer. Personaletoilet med forrum, hvor gangen er
forrum. Opvaskefaciliteter som består af skyllevask og
opvaskemaskine.
Gennemgået procedurer for at fødevarer i alle led skal
beskyttes mod kontaminering, virksomheden bruger forskellige
farve spækbræt.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring af udstyr og inventar i køkkenet- Arbejdsborde og
vaske. Skabe og skuffer. Opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Gulv, vægge og loft i store køkkenet og
udleveringsområde /køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning for perioden sidste kontrolbesøg og frem til d.d.
Set egenkontrolprogram og risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


