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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciltieter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, stikprøvevis målt opbevaringstemepratur i
køle og -frostinventar, adskillelse og tildækning af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køle og
-frostinventar, arbejdsborde, redskaber, hylder, emfang samt
indvendig i opvaskemaskine. Kølerum herunder hylder,
køleblæser og gulv.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vejledt om udarbejdelse af
vedligeholdelsesplan ift. løbende udskiftning af loftplader i
køkkenet, samt en vedligeholdelsesplan for udbedring af slidte
bordkanter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring køl og frost, nedkøling og
opvarmning fra sidste tilsyn til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
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allergener kan fås på forespørgsel. Virksomheden har mundtligt redegjort for procedurer for oplysninger om
allergener i blandet salater.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


