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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret hygiejnisk håndtering af
fødevarer ved dagens tilsyn herunder ved kundebetjening.
Kontrolleret procedure for hygiejnisk håndtering af kylling
herunder varmebehandling og varmholdelse samt anvendelse
af mad- stikstermometer ved temperaturmåling, kontrolleret
opbevaringstemperatur i køle og frostenheder i køkkenet og på
lager i kælderen, kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder i køkkenet og i kunde/diskområdet. Vejledt
om brug af handsker ved salg og anden udlevering af ikke
emballerede fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret at virksomhedens mad-
stikstermometer er funktionelt og vedligeholdt. Kontrolleret
vedligehold af køle og frostenheder i køkken samt på lager i
kælderen, kontrolleret vedligehold af ovne til varmholdelse af
div. kylling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring,
varmebehandling og varmholdelse fra 1. januar 2021 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


