
Torvegrillen

 

 

Torvet 1

4930  Maribo

39637472

03-02-2021 1
15-10-2020

1
25-08-2020

2Virksomhedens egenkontrol
03-06-2020

1
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

20 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og håndtering af
fødevare i køle og frysefaciliteter, herunder
temperaturmålinger på køl. Kontrolleret procedure for
varmeholdelse af ristet og kogte pølser, samt faciliteter til
hygiejnisk håndvask i produktions/salgslokale
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktions/salgslokale, herunder stegeplade, brødrister,
emfang og udstyr. Kontrolleret opvaskelokale , herunder bord
med tilhørende vask, samt hylder til opbevaring af brød og
dressinger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring og
varmebehandling for januar 2021.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for varmebehandling og opbevaring.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


