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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, økologi, registrering ved væsentligt ændrede
aktiviteter samt bestilt vejledning.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
håndtørring. Vejledt generelt om reglerne for hygiejnisk
håndvask herunder at der om nødevendigt skal være seperate
faciliteter særligt beregnet til håndvask. Ydermere vejledt
konkret om at køkkenets dobbeltvask kan fungere som både
produktionsvask og håndvask.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Produktionskøkken, herunder at døre og vinduer slutter tæt,
samt at der er opsat insektnet for dør der fører udenfor.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost og opvarmning i
indeværende år. Vejledt konkret om at kontroller der i
virksomhedens digitale egenkontrolplatform, markeres som
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"ikke udført i tide", kan efterdokumenteres.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket. Vejledt konkret om at kontrolrapporten bør ophænges ved hvert afdelingskøkken,
fremfor ved indgangen til virksomheden, da der er mange indgange.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre.


