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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl og frost.
Kontrol af termometer, der anvendes til måling af
kernetemperatur i fødevarer. Håndvask i pizzeria er forsynet
med koldt og varmt vand, sæbe og engangspapir. Vejledt
generelt om procedurer for måling af temperaturer køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af pizzeria og
køkken. Konstateret: Snavs på flisevæg i det ene hjørne under
bord i køkken og lidt belægning af snavs på håndvaskens
armatur. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af pizzeria
og køkken, herunder loft og vægge. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation for opbevaringstemperaturer siden juni 2020.
OK.
Virksomheden er konkret vejledt om hvornår det er relevant at
dokumentere varemodtagelse og afhentning af varer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. samt
fødevareaktiviteter.


