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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Der kan foretages hygiejnisk håndvask.
Fødevare bliver leveret fra hoved køkken i Thermo kasser.
Buffet fremstår ren og ordnet i begge serverings lokaler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køleskab og gulv, kloakskål i gulv blev inspiceret, og fundet
renholdt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: lofter og gulv i køkken område. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for august 2020 -
februar 2021, her er der set dokumentation for temperatur ved
varemodtagelse og temperatur dokumentation for
varmeholdelse (>65 C.) af supper og gryderetter 68 - 76 C. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport i begge
spise områder.


