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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur og hygiejnisk
adskillelse af fødevarer i kølerum, hygiejnisk opbevaring af rent
arbejdstøj, set relevant måleudstyr samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af buffetområde, kølerum,
opvaskeområde og produktionsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af overflader, udstyr og
inventar i bageri og produktionsområde. Vejledt om rust på
hylde i grønt kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, der er tilpasset
virksomhedens aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, køleopbevaring, styring af bugget,
opvarmning og nedkøling fra januar 2021 til d.d.
Tilsætningsstoffer m.v.: Vejledt generelt om reglerne for
tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen og indplacering af
fødevarer i kategorier.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:



Food & Co., Mærsk Drilling -

CBRE

 

Lyngby Hovedgade 85

2800  Kongens Lyngby

81093628

Kontrolrapport

side 2 af 2

19-02-2021

Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af producenten.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden, krydsforurening,
skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer, buffet og selvbetjening, personlig
hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, økologi, samt registrering ved væsentligt ændrede
aktiviteter.


