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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i køkken
inklusiv engangspapir, sæbe og varmt vand. Målt temperatur i
kølediske ved produktionsområde samt kontrolleret adskillelse
af fødevarer i kølediske.
Vejledt generelt om optøning af kød og krydskontamination
ved jordbårne fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølediske i produktionsområde, lager, opvaskerum samt
emhætte ved produktionsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomheden vedligeholdelsesplan for
fliser, træværk, fuger mv.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur, opvarmning, nedkøling,
varemodtagelse og indfrysning af laks for januar og februar
2021.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


