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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, tildækning og adskillelse af fødevarer samt
opbevaringstemperatur. Virksomhed oplyser at mad på
bestilling opbevares på køl indtil aftalt tidspunkt for afhentning,
derefter opbevares det på hyldeplads i salgsområde.
Varmebehandlet flæskesteg og frikadeller opbevaret udenfor
køl sælges indenfor tre timer. Vejledt virksomhed om at få sat
en dørlukker i døren til toilettet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Bordoverflader, gulv, vægge, loft samt skærebræt i
salgsområde. fryse- og køleenheder indvendigt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af dør til baggård. Virksomhed
har fået opsat nyt køleanlæg i kølerum samt nyt gulv i
salgsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater stikprøvevis for
perioden siden sidste tilsyn 2020 til dags dato for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling samt nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret



Sydhavnsslagteren ApS

 

 

Borgbjergsvej 23-25

2450  København SV

37490296

Kontrolrapport

side 2 af 2

25-02-2021

uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel. Virksomhed redegør ved forespørgsel for allergener i dagens
ret bestående af hjerter i flødesovs med mos.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nr.


