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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i kølerum, frostrum,
koldjomfru og i div. køleskabe i køkkenet. Kontrolleret
opbevaringstemperaturer i kantiner over bage bord, samt
kontrolleret og gennemgået procedurer for opfyldning af
samme. Kontrolleret opbevaring af for portioneret dej under og
efter færdig tilberedning. Kontrolleret at fødevarer i
køle/fryseanordninger er tilstrækkelige emballerede.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølerum,
frostrum, koldjomfru og området omkring bage bordet.
Kontrolleret rengøring af ismaskine, ismaskinen anvendes ikke
fortiden pga. der kun er take away og hermed ikke salg af
sodavend med is. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, tilstrækkelig varmebehandling af
fødevarer og tilstrækkelig nedkøling af fødevarer for perioden
fra 1. september 2020. til dags dato. Der mangler
dokumentation for tilstrækkelig opvarmning af fødevarer og
tilstrækkelig nedkøling af fødevarer for december 2020. samt
januar 2021, da virksomheden har været helt lukket på grund
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af Corona. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


