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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Tillægsside er udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Nedkøling af
fødevarer efter varmebehandling eller endelig tilberedning.
Det indskærpes, at fødevarer skal nedkøles snarest muligt efter
varmebehandling eller endelig tilberedning, og at de skal
nedkøles til en temperatur, som ikke indebærer nogen
sundhedsfare.
Følgende er konstateret: i kølerum stod der 3 beholdere, a ca.
10 liter, med karrysovs. Disse var iflg medarbejder lavet i går,
omkring kl 17. Tilsynet finder sted efter kl. 16. Temperaturen i
disse beholdere med karrysovs blev med indstikstermometer
målt til mellem 12 og 20 grader C. Dermed er der sket en
nedkøling på omkring 20 timer til 20 grader. Temperaturen blev
med luftføler målt til 0,6 grader C. Virksomheden havde
følgende bemærkninger: det smider vi ud med det samme.
Sovsen blev kasseret under tilsynet.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret:
virksomheden fremstår slidt flere steder. Bl.a. er gulv i køkken
meget slidt. En væg på lager fremstår med overflader, der
drysser med puds.
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Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden
allerede er ved at udbedre disse forhold, fx. er der indkøbt nyt gulv til køkkenet.
Vejledt generelt om brug af vedligeholdelsesplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling af fødevarer siden seneste tilsyn.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer, iflg. cvr.dk.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret: brug af farvestoffer.
Det indskærpes, at rød frugtfarve (herunder E150a og E120) ikke må anvendes i en tomatbaseret sovs. Følgende
er konstateret: der benyttes en mindre mængde af rød farve, Golden red, med farvestofferne E150a og E120, til
fremstilling af buttersovs til butterchicken.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: det retter vi op på. Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte
opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.


