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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringens temperatur på køle og
frost enheder, faciliteter til hygiejnisk håndvask, adskillelse
mellem arbejdes stationer, fødevarer fri af gulv.
vejledet om bedre adskillelse i køl enheden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden
følger brugsanvisningen på godkendt desinfektion middel
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken
lokale, opbevarings lokale i kælder med inventar gulv og
vægge.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktions lokale , kælderlokale med opbevaringen.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) samt risiko analyse på varer modtagelse og
opbevaringen.
Kontrolleret: risiko analyse på varmbehandlingen og
nedkølingen
Følgende er konstateret: virksomheden mangler for område
varmbehandlingen samt nedkølningen
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om henvisningen til FVST hjemmeside.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden, krydsforurening,
skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet, registrering fx ved import og eksport, samhandel,
økologi, registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og forhåndsgodkendelse.


