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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, tildækning og adskillelse af fødevarer samt
opbevaringstemperatur. Virksomhed varmeholder
varmebehandlet frikadeller og hele kyllinger over 65 grader
celcius i varmeskab.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Gulv,
vægge og loft i kølerum. kølemontre i salgsområde. Skærebræt
i produktionsområde. Vejledt virksomhed om øget rengøring af
svært tilgængelige områder i opvaskemaskinen i opvaskerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skærebræt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater stikprøvevis for
perioden januar 2020 til dags dato for varemodtagelse,
opbevaring, varmebehandling samt nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nr.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk
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mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er kontrolleret uden anmærkninger: Okseculotte samt Cote de
beuf.


