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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden oplyser at de nedkøler
stortset alle typer fødevarer som har været varmebehandlet og
at de nedkøler næsten hver dag. Virksomheden nedkøler i
blæskøler og har redegjort for nedkølingsforløb af
forskelligetyper fødevarer. Virksomheden anvender
gastrobakker til nedkøling i blæstkøler og flytter derefter til
anden emballage til opbevaring på køl. Virksomheden har
gennemgået dagens nedkølingforløb af kyllingebryst.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Set
funktionsdygtigt indstikstermometer. Virksomheden oplyser at
de hovedsaglig bruger termometerspyd som er indbygget i
ovnene. Virksomheden har redegjort for kalibering af
termometer med kogende vand samt under tilsynet forevist at
både indstikstermometer samt termometerspyd er kaliberet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling i
perioden sidste tilsyn til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Gennemgået
virksomhedens risikoanalyse for nedkøling samt virksomhedens
HACCP plan for nedkøling. Virksomheden har redegjort for
procedurer som er holdt op mod virksomhedens risikoanalyse
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og HACCP plan. Virksomheden har redegjort for korrigerende handlinger.
Virksomheden er under tilsynet blevet forevist onlineværktøjet SiTTi til beregning af sikker nedkøling samt
hjemmesiden alt-om-nedkøling.


