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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkning: Set funktionsdygtigt indstikstermometer.
Virksomheden har redegjort for kalibering af termometer med
kogende vand samt forevist test af indstikstermometer i
kogende vand. Virksomhedens termometer viste 98 grader.
Virksomheden er vejledt i muligheder for kalibering eller
udskiftning af indstikstermometer når de bliver misvisende.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
nedkøler blandt andet flæskesteg, frikadeler samt leverpostej
som skal sælges i butikken. Virksomheden nedkøler op til flere
gange om ugen. Virksomheden nedkøler i gastrobakker i
stikvogn i kølerum. Der er frit omkring stikvognen så kulden
kan komme rundt om produktet. Virksomhedens nedkølet
produkter i køledisk samt kølerum er kontrolleret og er alle
målt til 2.6 grader efter endt nedkøling i kølerum.
Virksomheden har ingen nedkøling under tilsynet men har
redegjort for nedkølingsforløb af frikadeller samt flæskesteg.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gennemgået virksomhedens risikoanalyse for
nedkøling samt virksomhedens HACCP plan for nedkøling.
Virksomheden har redegjort for procedurer som er holdt op
mod virksomhedens risikoanalyse og HACCP plan.
Virksomheden har redegjort for korrigerende handlinger.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for nedkøling i perioden fra sidste tilsyn til dags dato.
Virksomheden har fået vist onlineværktøjet SiTTi til sikring af sikker nedkøling samt hjemmesiden
alt-om-nedkøling under tilsynet.


