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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Faciliteter til hygiejnisk
håndvask, opbevaringstemperaturer i køleinventar, herunder
opbevaring af fersk fisk, temperatur målt i fryser til indfrysning
af fersk fisk samt foretaget pH-målt i sushi-Zu ris. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af produktions -og
opvaskeområde, fødevarelager i kælder samt udsalgsområde,
herunder overflader og driftsinventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Der er stikprøvevis set udført dokumentation
for virksomhedens kritiske kontrolpunkter, herunder
køleopbevaring og modtagerkontrol, opvarmning, indfrysning
af fersk fisk og ph-måling af sushi-Zu ris, fra forrige
kontrolbesøg frem til d.d. Yderligere kontrolleret
pH-måleudstyr.
Mærkning og information: Kontrolleret skiltning vedrørende
oplysningsmulighed om allergener til forbrugeren. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens cvr.nr. stemmer overens
med ejerforhold registreret hos Fødevarestyrelsen.
Virksomhedens registrering stemmer overens med aktiviteter.
Ingen anmærkninger.


