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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk håndvask i køkken.
Kontrolleret vaskeforhold i produktionskøkken, Der forefindes
pt. en vask(dobbeltvask) med en lille opdeling, der bruges
samme armatur til begge vaske. Køkkenleder beskrev under
tilsynet procedurer for adskillelse af arbejdsgange således af
evt. kontaminering undgås. Vejledt generelt om at der skal
være tilstrækkelige med vaske herunder en seperat håndvask i
produktionskøkkenet. Virksomheden udtaler at der arbejdes på
dette.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring og orden under produktion af fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for februar 2021.
Temperaturkontrol ved opvarmning/nedkøling af fødevarer.
Kontrolleret: Virksomhedens risikoanalyse
Følgende er konstateret: Der var ved tilsynet uarbejdet
risikoanalyse for varemodtagelse. Der var ikke uarbejdet
risikoanalyse for andre af virksomhedens
aktiviteter(opvarmning/nedkøling, bagning,
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temperaturovervågning)
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at der skal være uarbejdet risikoanalyse for alle virksomhedes aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


