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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse i
køleindretninger, opbevaring af ikke kølepligtige fødevarer samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Konkret vejledt om,
brevsprækken der sidder ca 10 cm fra jorden ikke er forsvarligt
lukket, derudover er der vejledt om, at der ikke må stå cykel på
tørvare/emballage lager. Andre personlige egen dele tasker, tøj
mv. skal adskilles fra fødevarer/emballage.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af emfang, hylder under inventar
samt køle- og fryseindretninger. Konkret vejledt om rengøring
af rør i lofthøjde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Hele, glatte vaskbar flader, set fungerende
termometer samt skadedyrssikring. Konkret vejledt om at
kanter ved vask der er rustet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling fra sidste tilsyn til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Godkendelser m.v.: Kontrolleret CVR-nummer jf kassebon uden anmærkninger.


