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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens
nedkølingsprocedurer med udgangspunkt i virksomhedens
fødevarer (Karrykål med oksekød) som nedkøles på
tilsynstidspunktet. Virksomheden oplyser at de har fokus på
hurtig nedkøling ved at store portioner af tilberedt fødevare
fordeles i mindre, flade beholdere med stor overflade, damper
let af inden de sættes på køl hvortil der er mulighed for stor
luftcirkulation omkring fødevaren. Virksomheden er vejledt
omkring SiTTi værktøj på Fødevarestyrelsens hjemmeside
herunder om brug for sikker nedkøling derudover vejledt om
korrekt nedkøling via fotoplancher samt fremvist
Fødevarestyrelsens hjemmeside med emnesiden "Nedkøling af
fødevarer". Udleveret "Faktaark om og fokus på nedkøling".
Virksomhedens egenkontrol: Nedkøling er gennemgået i
virksomhedens risikoanalyse, hvor det er udpeget som CCP
samt gennemgået samme aktivitet i egenkontrolprogrammet
og dokumentation for egenkontrollens gennemførelse i
perioden november 2020 til d.d. Virksomheden er vejledt om
mulighed for brug af værktøjet SiTTi fra Fødevarestyrelsens
hjemmeside herunder at det er vigtigt at
egenkontrolprogrammets procedurer for nedkøling opdateres
hvis SiTTi benyttes.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent:
30-60 %, er overholdt. Ingen anmærkninger. Set dokumentation for regnskab for december 2020 samt januar og
februar 2021 herunder overholdelse af økologiprocet.


