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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Virksomheden nedkøler
fødevarer hver dag. Virksomheden udportionerer i mindre
salgsbakker og køler ned i kølerum. Virksomheden har ved
tilsynet flere nedkølede fødevarer i kølerummet, og har lige
startet nedkøling af krebinetter.
Virksomheden har redegjort for nedkølingsforløb af
krebinetter, lasagne og frikadeller.
Vejledt virksomheden om at temperatur ved nedkøling bør
tages ved hver nedkøling.
Kontrolleret uden anmærkninger: Set funktionsdygtigt
indstikstermometer. Virksomheden har redegjort for
kalibrering af termometer i kogende vand.
Udleveret fakta ark "fokus på nedkøling" Virksomheden har
fået vist onlineværktøjet SiTTi til sikring af sikker nedkøling
samt hjemmesiden om "alt om nedkøling" under tilsynet,
herunder vejledt om korrekt nedkøling via fotoplancher.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har en dækkende risikoanalyse
for nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for nedkøling er
gennemgået. Virksomheden har skriftlige procedurer vedr.
nedkøling, indeholdende overvågning samt dokumentation.


