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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
nedkøling, ok. Der er mundtligt redegjort for anvendelse af
beholdere med stor overflade, samt placering af køleskab der
konsekvent er indstillet til 1 grad, ok. Vejledt om værktøjet
"SITTI", der er tilgængelig på www.fvst.dk og kan anvendes ved
nedkøling, varmebehandling og varmholdelse.
Målt temperatur i køleskab for færdiganrettede frokost fade,
ok. Kontrolleret virksomhedens system til styring af holdbarhed
på fødevarer opbevaret i køleskab, ok. Kontrolleret at der er
passende foranstaltninger til håndvask og tilgængelig
håndsprit, ok.
Kontrolleret håndtering af grove grøntsager, som potentielt kan
være jordforurenet, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret opvaskemaskine, køle og
frysemøbler, emfang, flader i køkkenet, herunder vægfliser, ok.
Kontrolleret og set udført gulvvask, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse, herunder at nedkøling er udpeget som CCP og at
analysen generelt er fundet dækkende for virksomhedens
aktiviteter, ok.
Kontrolleret revision af egenkontrolprogrammet og af de
tilhørende dokumentations skemaer for udpegede CCPér, ok.
Stikprøvevis kontrolleret dokumentation for kontro af
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varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og nedkøling i perioden fra januar 2021, ok.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på makaroni, der e rindkøbt i anden detailvirksomhed, ok.
Der er fremvist kassebon, som ved kunde kort nr. kan føres tilbage til virksomheden, ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


