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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer i
kølerum, temperatur i køle- og frostinventar,
håndvaskefaciliteter og arbejdsbeklædning i delikatesse- og
slagterafdeling, procedure for 3-timers retningslinjer ved
varmholdelelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølerum, opskæring, opvask og
delikatesse.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for udført egenkontrol fra januar-2021 til dags
dato på temperaturkontrol af køl, frost, varemodtagelse,
varmebehandling og nedkøling, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel. Virksomheden har
procedurer, her i form af opslagsmappe, recepter og
fagpersonale, der sikrer, at kunder med allergier kan få
oplysninger om allergene ingredienser i fødevaren.
Særlige mærkningsordninger: Stikprøvevis kontrolleret
obligatorisk mærkning af okse/kalvekød, herunder slagtealder
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på kalvekød, ingen anmærkninger.


