
Meny Ballerup

 

Slagter- Delikatesse- og Fiske afdeling

Centrumgaden 3

2750  Ballerup

38714295

0
22-03-2021 1
07-02-2020

1
24-10-2019

1
04-03-2019

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaring af varer fri af gulv samt håndtering af varer under
kontrolbesøget.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring, adskillese og overdækning af fødevarer, herunder
opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Opskæring, varmafdeling, koldafdeling samt 2 kølerum og
opvask.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Opskæring, varmafdeling, koldafdeling samt 2 kølerum
og opvask.Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling
virksomheden bruger p skive til varer uden køl.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
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allergener kan fås på forespørgsel.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret kødprodukter, pålæg og fiskeprodukter
for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


