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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i kølerum og frostrum
og køleskabe. Gennemgået procedurer for tilstrækkelig
nedkøling af fødevarer, herunder gennemgået brug af SITTI
programmet via fødevarer styrelsens hjemmeside. Kontrolleret
adskillelse og emballering af fødevarer på køl og frost.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i
køkken og på personaletoilettet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
kølerum, frostrum og køkken generelt. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: Vedligeholdelse af fuger ved gulvet omkring div.
maskiner. Følgende er konstateret: Fugen bag kipstegeren er
begyndende mørkfarvet som tegn på begyndende
mugdannelse og fugen er herfor ikke tilstrækkelig
rengøringsvenlig. Virksomheden oplyser at fugen skiftes
snarest.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, tilstrækkelig varmebehandling af
fødevarer, genopvarmning og tilstrækkelig nedkøling af
fødevare for perioden fra 5. november 2020 til dags dato.
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Kontrolleret virksomheden årlige revision af egenkontrolprogram via dokumentation af 15. januar 2021.
Kontrolleret virksomheden risikoanalyser vedrørende tilstrækkelig varmebehandling af fødevarer. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent: 30-60 % er overholdt.


