
BDK_Godsbanevej 2 v/ISS

FACILITY SERVICES A/S

 

Godsbanevej 2

4100  Ringsted

14406042

23-03-2021 1

1  
1  
1  
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

50 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret opbevaring af
kølepligtige fødevarer i kølerum samt facilitet for hygiejnisk
vask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken. Herunder diverse vandrette
produktbærende overflader, stegeområde, ovn, kølerum, gulv,
vægge og loft.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken. Herunder vandrette overfalder,
kølerum, gulv, vægge og loft. Ingen anmærkninger.
Over buffetområde i serveringsområdet var der rå
akustikplader som kunne udgøre en kontamineringsrisiko for
de uemballerede åbne fødevarer på buffeten. Køkkenansvarlig
tilkaldte straks husets Facilityservice, som sammen med
køkkenansvarlig blev vejledt i regler om
beskaffenhed/overfladers udformning i lokaler hvor der
håndteres uemballerede fødevarer. Under kontrolbesøget var
der ikke nogen buffetservering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning
samt gennemført egenkontrol herfor, for indeværende måned.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning


