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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer. Opbevaringstemperatur i kølemøbler og frostrum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler, udstyr og
inventar i køkken, depotrum og stort depotrum med frostrum.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Dokumentation for
udført egenkontrol.
Følgende er konstateret: Virksomheden mangler
dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperatur og
opvarmning / nedkøling af fødevarer for februar 2021. Jf.
virksomhedens egenkontrolprogram skal virksomheden udføre
skriftlig dokumentation 1 gang om måneder.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om virksomheden skal følge de skriftlige
procedure de har beskrevet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR nr.


