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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier,
skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af
særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer,
anprisninger fx i reklamemateriale, registrering fx ved import
og eksport, samhandel, økologi, registrering ved væsentligt
ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
opbevaring og procedurer for varmebehandling af fødevarer
samt at virksomheden har tilstrækkeligt med håndvaske med
sæbe, papirhåndklæder og eventuelt hånddesinficering. Ingen
anmærkninger. Konkret vejledt om regler for forrum, da
virksomhedens forrum endnu ikke var bygget færdigt.
Forholdet vurderes bagatelagtigt under de nuværende
forudsætninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring og vedligeholdelse af gulve, vægge,
borde og inventar i lokaler hvor der opbevares og håndteres
fødevarer. Ingen anmærkninger.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
egenkontrolprogram og dokumentation for varemodtagelse, opbevaring og opvarmning fra december til d.d.
Konkret vejledt om dokumentation af varmholdelse, der ikke var udpeget som CCP samt at virksomheden ikke
skal udpege langtidstilberedning som CCP, da dette ikke er en procedure der benyttes. Forholdet vurderes
bagatelagtigt under de nuværende forudsætninger.
Mærkning og information: Konkret vejledt om oplysninger om allergener til kunderne.


