
Boformen - Afsnit C, 1.sal

 

 

Sonjavej 61

9000  Aalborg

29189420

0
25-03-2021 1
21-08-2018

1
05-02-2018

1
23-01-2017

1
1  
1  
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

55 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret:
Opbevaringstemperatur i køleskabet og i fryseren. Der er
håndvask i køkken til håndhygiejne, og den er forsynet med
sæbe og engangspapir. OK. Det er ikke rindende varmt og koldt
vand. Vandhanen trænger til at blive afkalket. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrol for
opbevaringstemperatur køl i 2020, samt for februar 2021.
Virksomheden kunne ikke finde skema for januar 2021, og man
har udfyldt dokumentation for marts i et skema, hvor det stod
"februar".
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens
fødevareaktiviteter: Virksomheden oplyste, der ikke laves mad i
dette køkken. Man normalt laver mad i køkken i stue etagen.
Vejledt generelt her om regel vedr. registrering hos FVST.


