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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set fremstilling af sushi, temperatur målt
ved fersk fisk til 2 grader C.
Følgende er konstateret: Der mangler engangsaftørring ved
håndvask på personaletoilet. Virksomheden er lige åbnet og
papir blev straks fundet frem, toilettet deles med
nabovirksomhed.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilberedningsområde, inventar og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken, inventar og udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, varmholdelse, opvarmning og
nedkøling samt indfrysning af fisk til sushi.
Kontrolleret: Risikoanalyse. Følgende er konstateret:
Virksomheden har ikke udarbejdet risikoanalyse for syrning af
ris, herunder pH værdi. Virksomheden er for nylig overgået til
elektronisk egenkontrol og vil straks sørge for dette bliver
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omfattet. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


