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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer,
anprisninger fx i reklamemateriale, registrering ved økologi,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse imellem fødevaregrupper, målt
køletemperaturer, gennemgået nedkølingsmetoder og
procedurer for madlavning ved fravær af køkkenpersonale,
procedurer for opbevaring af borde med rent service og
faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af alle lokaler med udstyr,
gennemgået fremadrettet renholdelse og frekvenr af udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: materialevalg og overflader på arbejdsborde og
gulv samt indstikstermometer. Vejledt om regler for
forebyggende skadedyrssikring eks. brug af fluenet og lign.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling og dokumentation for udført kontrol af:
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning, nedkøling og syltning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Vejledt om regler for ansøgning af det økologiske spisemærke og indsendelse af 3. mdr. regnskab i den
forbindelse.


