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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og håndtering af
fødevarer i køleenheder, som er placeret i køkken, depotrum og
lille lager, samt kontrol ved temperaturmålinger. Kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk håndvask med sæbe og aftørring.
Kontrolleret opbevaring af tørvarer og drikkevare i depotrum.
Kontrolleret virksomhedens indstik termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, herunder produktbærende borde, vaske, kogeplader,
ovn, emfang og køleskab. Kontrolleret depotrum, indeholdende
skabe, gulv og køle/fryse enheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring og
opvarmning for perioden februar 2021 til dags dato.
Kontrolleret: Virksomhedens dokumentation af egenkontrol på
varemodtagelse.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke rettidig udført
kontrol ved varemodtagelse for begyndelsen af år 2021, der er
enkelte dage/uger som er udfyldt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt generelt om regler for dokumentation af egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


