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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: procedure for nedkøling af ribbensteg og
pølser. Procedure for måling af kernetemperatur med
indstikstermometer. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomheden
risikoanalyse
Følgende er konstateret: Virksomheden kan fremvise
risikofaktorer, egenkontrol og procedure for nedkøling, samt de
har ugentlig dokumentation for nedkøling, dog er aktiviteten
ikke udpeget som CCP eller gode arbejdsgange. Risikoanalyse
og egenkontrol er indkøbt via leverandør, som virksomheden
ikke længere benytter. Virksomheden tager kontakt til
leverandør og får klarlagt tvivlen om gode arbejdsgange og
CCPer (kritiske kontrolpunkter).
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for risikoanalyse. Vejledt konkret om
mulige løsningsforslag til opdatering af risikoanalyse. Generel
vejledt om regler for nedkøling. Konkret vejledt om
tilgængelighed af online nedkølingsværktøj "SiTTi" på
Fødevarestyrelsens hjemmeside.


